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Restauracja Studnia Smakow
Swieta Wielkanocne 2026

Oferujemy niezwykle szeroki wachlarz potraw, ktére zaspokojg
najbardziej wyszukane potrzeby kulinarne naszych Gosci. Podchodzimy
indywidualnie i staramy sie sprostac¢ kazdym wymaganiom.
Przedstawiamy Panstwu mozliwos¢ zamowienia Swigtecznych dan na wynos,
wyszukanych jak i tradycyjnych, pamietajgc o tym, ze menu nie konczy sie na
sSwigtecznym sniadaniu.

Zamowienia przyjmujemy do 01.04.2026 r. do godziny 20:00
Odbidr potraw 04.04.2026 r. w godzinach wczesniej ustalonych
9.00-16.00

Podane dania sg wytgcznie propozycjg z naszej strony. Wszystkie
potrawy sg sporzgdzane wedtug wtasnych receptur.
W przypadku jakichkolwiek pytan bgdZ uwag prosimy o
kontakt: tel. 608-327-275
Do potraw doliczamy cene za opakowania
Minimalne zamowienie 400 g

Restauracja Studnia Smakdow
ul. Studzienna 31A
82-300 Elblag
www.studniasmakow.pl
e-mail: biuro@studniasmakow.pl



Restauracja Studnia Smakéw

Swieta Wielkanocne 2026

ZUPY- 900ml w stoiku
Wielkanocny barszcz biaty z biatg swojska kietbasg
Zurek na wedzonym boczku z kietbasg wtasnego wyrobu

65 zt/szt_
79 zt/szt

Lekko pikantna zupa rybna z kawatkami tososia na pomidorach aromatyzowana

bazylig i czosnkiem

PRZEKASKI ZIMNE

Tatar ze Swiezego tososia z ogdrkiem konserwowym i cebulkg

Wedzona karkéwka z musem chrzanowym

Pasztet wieprzowy w foremce (500g) z sosem tatarskim
Pasztet z krélika w foremce (500g)

Pasztet z dzika w foremce (500g)

Poledwiczka wieprzowa faszerowana musem borowikowym

Rolada z indyka z morelg

Szpinakowa rolada z solonym tososiem

Satatka jarzynowa

Ziemniaczana satatka ze szparagami, majonezem,
Tymbaliki z biatych morskich ryb( 80 gram)
Tymbaliki z jajkiem i szynkg ( 80 gram )

Jesiotr w zalewie octowej( stoik 500 ml)

Wegorz w zalewie octowej (stoik 500 ml)

Ryba w lekko pikantnej marynacie pomidorowej
Jajka faszerowane grzybami (2 szt)

Jajka faszerowane tososiem (2 szt)

Jajka faszerowane avocado (2 szt)

Biata kietbasa - NASZ WYROB (+chrzan ze Smietang)
Wegorz wedzony(1000g-1200g/szt)

Chleb pszenno-zytni z prazong cebula ( 1 kg)
Smalec 300 g

Kompot owocowy 1 litr

Restauracja Studnia Smakdow
ul. Studzienna 31A
82-300 Elblag
www.studniasmakow.pl
e-mail: biuro@studniasmakow.pl

91 zt/szt

33 zt/100g
15 z4/100g

52 zt/500g__
57 zt/500g__
61 z/500g__
16 z4/100g___
14 24/100g___
17 z24/100g_____

9,9z#/100g___
12z4/100g___

16 zt/szt_
15 z4/szt_
69zt/szt_
62 zt/szt_
17 24/100g_____
9 zt/por____
9 zt/por_____
9 zt/por_____
57 zt/kg_____
245 zt/kg_
20 zb/szt_
19 zt/op____
14 zt/but___



Restauracja Studnia Smakéw
Swieta Wielkanocne 2026

DANIA NA CIEPLO

Poledwiczka wieprzowa owinieta boczkiem z sosem z grzybéw

leSnych( 200g)

Roladki z indyka z kasztanami z sosem serowym (200g)

P&t kaczki z sosem Sliwkowym (300g)
Konfitowane udo z kaczki (200g)

Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem (200g)
Tradycyjne zrazy wotowe (200g)

WEDZONKI
Schab wedzony
Poledwiczka wieprzowa wedzona (1 szt, okoto 300g)
Boczek wedzony
Szynka wedzona
Kietbasa wedzona parzona
Kietbasa wieprzowa podsuszana

CIASTA
Mazurek wielkanocny (450g)
Baba drozdzowa z rodzynkami (1,2kg)
Babka piaskowa (500g)
Szarlotka z chrupigcg bezg (1 kg)
Pascha wielkanocna (400g)
Tradycyjny sernik pomaranczowy (1kg)
Delikatny sernik z mascarpone i biatg czekoladg (1kg)
Sernik cynamonowy (1kg)

Restauracja Studnia Smakoéw
ul. Studzienna 31A
82-300 Elblag
www.studniasmakow.pl
e-mail: biuro@studniasmakow.pl

42 zt/por____
43 zt/por____
47 zt/por_____
41 zt/szt
41 zt/por_____
43 zt/por____

9,9zt/100g__
11 z/100g__
9z/100g__
9,9z4/100g__
6.50 z4/100g___
12z4/100g__

51 zt/szt
51 zt/szt_
48 zt/szt
81 zt/szt_
54 zt/szt
109 zt/szt_
148 zt/szt_
109 zt/szt_
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